
Торты
В Подарок к нашему торту идет эффектная презентация с фейерверками.

Любой дизайн

(Кремовое с добавлением цветов или мастичных элементов

мастичное/с ягодами/ сладкая печать)

Стоимость – 3000 руб/кг *в данную стоимость не входит велюровое покрытие, ганаш и фигурки

 
 "Крем-чиз" (творожный бисквит, пропитанный сиропом, с прослойкой натурального крема на 

основе сливочного сыра и натуральных сливок)
"Ореховая"(белый бисквит,  пропитанный карамельным сиропом, прослоен ореховым муссом из взбитых 

сливок с протертыми лесными орехами)
 "Вареная сгущенка со сливками"(белый или шоколадный бисквит, пропитанный ванильным сиропом, в 

сочетании с варенным сгущенным молоком со взбитыми сливками (по желанию можно добавить грецкие 
орехи)

"Безе"(белый бисквит пропитан сахарным сиропом, густой сливочный крем в сочетании с воздушным безе)

“Морковная “( морковный бисквит, пропитанный сахарным сиропом с прослойкой крем-чиза
"Сникерс"(шоколадные  бисквитные  коржи  пропитаны  карамельным  сиропом,  слой  мусса  из  темного 

шоколада и слой из карамельного мусса с варёной сгущенкой в сочетание с дробленым соленым арахисом)
"Орео"  (черный-шоколадный бисквит  пропитанный карамельным сиропом,  крем-чиз  из  сливочного  сыра 

маскарпоне, взбитых сливок и крошкой печенья «Орео»)
"Сырно-творожная"(нежные взбитые сливки и сливочный сыр "Маскарпоне" в сочетании с шоколадным 

бисквитом, пропитанным карамельным сиропом. Дополнительно по желанию возможны добавки ягод или 
фруктов)

"Красный бархат"(Нежный крем-чиз из маскарпоне и взбитых сливок в сочетании с ярко красным бисквитом, 
пропитанным карамельным сиропом)

“Фисташка”  (Нежнейший  бисквит  на  кефире  с  мягким  кремом  на  основе  сливочного  сыра,  
ароматом фисташки и прослойкой арахисовых лепестков)

“Груша-карамель”  (  Ванильный бисквит в сочетании с  крем чизом и прослойками карамели с  
ароматной карамелизированной грушей)

“Молочная девочка” ( Нежнейшие коржи на основе сгущенного молока в сочетании с кремом на  
основе сливочного сыра и сгущенного молока. В начинку можно добавить ягоды.)

Для Вашего удобства в ознакомлении с качеством предлагаемых нами услуг (меню и тортики), а также 
для возможности вносить изменения при составлении Вашего варианта меню и заказе праздничного 
торта, мы можем организовать для Вас дегустации по меню и десертам.

                           Условия по дегустации меню и начинок торта

1. В стоимость дегустации на 1 персону (1000руб) входит: 2 холодные закуски, 2 салата и 1 горячее 
с гарниром. Ассортимент блюд предоставляется по усмотрению Шеф-повара. Все возможные 
даты для проведения дегустации обязательно согласовываются заранее. Выбор определенных 
позиций возможен от 2-х порций и оплачивается, согласно стоимости, указанной в меню.

2. В дегустацию торта (1000 руб.) входят 2-3 вида пирожных по 75 гр. (вкус на выбор из меню). Все 
возможные даты для проведения дегустации обязательно согласовываются заранее.


